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Dit magazine geeft een overzicht van de verschillende cateringmogelijkheden.

De foto's dienen ter inspiratie; de presentatie van de gerechten kan er in werkelijkheid anders uit zien.

Kwaliteit en certificering

Wij werken met zorgvuldig geselecteerde leveranciers, om de
kwaliteit van de door ons verstrekte producten te garanderen.
Het is daarom ook niet toegestaan om eigen consumpties mee
te brengen. Al onze medewerkers op locatie zijn getraind en
gecertificeerd in de HACCP wet- en regelgeving en allergenen
beheer. Onze locaties worden hierop elk jaar getoetst, zowel

intern als door een externe onafhankelijke partij.

Speciale dieetwensen?

Op al ocnze locaties bieden we verschillende mogelijkheden
voor biclogische hapjes of producten die vrij zijn van
allergenen. Glutenvrij, geen varkensvlees of bezoekers

met een notenallergie? We houden er graag rekening mee.
Bespreek uw speciale dieetwensen voor de catering met uw

uitvaartverzorger.
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Bij ons besteden we extra veel aandacht
aan eten en drinken bij een afscheid.

In dit magazine krijgt u een beeld van onze
culinaire mogelijkheden. Op verzoek is er
nog veel meer mogelijk; onze medewerkers

doen er alles aan uw wensen te realiseren.

Goed eten
hoort bij
een goed
afscheid
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KOFFIE
& lhee

KOFFIE

« Café créme

» Cappuccino

= Espresso

* Dubbele espresso
» Latte macchiato

« Koffie verkeerd

= Cafeinevrije koffie

« Earl Grey

» English Breakfast
« Citroen

« Bosvruchten

» Groene thee

+ Rooibas

« Verse munt

« Verse gember

DRANKEN | 2




FRISDRANK |
& vruc hitensappen R

AN « Cola light

* Sinas Y
« Bitter lemon =

« Cassis
= Ginger ale
« |ce tea

« Tonic Y

« Rivella

* Chocomel

« Fristi

VRUCHTENSAPPEN
» Sinaasappelsap

* Appelsap

+ Appelsap troebel

» Tomatensap

« Multifruitsap

BIOLOGISCHE
VRUCHTENSAPPEN

* Appel-perensap

» Appel-vlierbessensap

» Appel-aardbeiensap

DRANKEN | 11




BIER

* Pils van de tap

« Blond
[ « Dubbel
; * Tripel
3 ) . Witbier
- + Mexicaans
* Radler
II'_M_____r « Alcoholvri]
« )
WIJNEN
+ Droge witte wijn
« Zoete witte wijn _
« Rode wijn ' ; o=t
+ Rosé wijn l it-— .‘.L”I
« Prosecco et UL
« Rode part T r
« Sherry
« Witte vermouth > -

COCKTAILS EN

<
MIXDRANKEN
+ |taliaanse Bellin| "
+« Cubaanse Mojito
« Gin-tonic met ijs,
-
/-

komkommer en munt

« Cola met rum, ijs en

limoen

DRANKEN | 15
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ELKE DAG
ve,rsS

ROLF VAN KOLLENBURG
Bakker bu de Bakkers Brigade

W ij maken dagelijks vers brood, van heerlijke croissants tot

. . i . e = SRS REL PP SRR | - . -y
maoie ltaliaanse bollen, Kwallteit en smaak staan bi| ons voorop



ZACHTE BROOD]JES
Bruin, wit, sesam en/of
zonnepit

« Jonge kaas

« Qude kaas
» Ei

* Beenham
« Mortadella
. Kipfilet

« Cervelaat

MINI-BROODJES

Wit, bruin, mais en/of koningskoren
« Brie

= Filet Americain

« Paté

« Rundercarpaccio

* Gerookte zalm

+ Tonijnsalade

« Makreelsalade

LUXE BROODJES

Pistolet, kampioen, taliaanse bol

en/of bagel e @

Brie

Filet Americain
Paté
Rundercarpaccio
Gerookte zalm

Tonijnsalade

Makreelsalade

LUNCH | 21



I SANDWICHES
i & wraps

- P

SANDWICHES
Bruin en/of wit

« Jonge kaas

« Gegrilde beenham

« Gebraden kipfilet

LUXE SANDWICHES
Bruin en/of wit
« Gerookte zalm

|
l

« Tonijnsalade

« Rundercarpaccio

« Bacon Lettuce Tomato (BLT)

LUXE WRAPS
= Gerookte zalm

* Tonijnsalade

* Rundercarpaccio

VEGETARISCHE WRAPS
« Romige geitenkaas met paprika

« Gegrilde groenten met verse hummus

¥ i
= .
L
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WARME BROOD]JES
saucijzenbroodije

Kaasbroodje met beemsterkaas

Broodje kroket met ragout van rundviees
Brabants worstenbrood)e

Hotdog met zuurkool, gefrituurde

uitjes en Mississippi-saus
Mini-hamburger van rundvlees met ui,
tomaat, augurk en Mississippi-saus
Warme beenham met

honing-mosterddressing

LUNCH | 25



SOEPEN
& sa/ades

SOEPEN

Tomatensoep met créme fraiche
Groentesoep met rundergehaktballetjes
Kippensoep met tauge
Champignonsoep met bieslook

Erwtensoep met rookworst

Romige aspergesoep met ei en ham

SALADES

« Spinazie met sweet peppers,
walnoten en een
honing:-mosterddressing

» Couscous met rozijnen, verse
munt en pistachenoten

* Tonijn met rode ui, mayonaise

en groene kappertjes

59
P
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BROODJES OEP
arrangemenf arrangerren

« Onbeperkt koffie, thee of verse muntthee met honing » Onbeperkt Kottie, thee of verse muntthee met haning

« Diverse vruchtensappen, fruit- en ljswater « Diversevruchtensappen, fruit. en ljswater
» Ruime keuze aan rijkelijk belegde luxe mini-broodjes en handfruit « Twee sporten soep (één vegetarisch)

i

» Stokbrood, soepstengels, tapenade en kruidenboter




HARTIG

30 | HARTIG HARTIG | 21






'EGETARISCHE l
APJES ’
& /Idl‘f{ge S nac(/ S

KOUDE VEGETARISCHE HAPJES
« Grogntenmix met dipsaus
Mini-wrap met gegrilde groenten
« Gevulde komkommer met zongedroogde tomaat
« Gevulde cherrytomaat met kruidenkaas

Tomaat-mozzarella spies

WARME VEGETARISCHE HAPJES

Bieterballen

Kaasstengels
Mini-kaassoufflés

« Vegetarische loempia's
=

Petits crolines kaas
« Groentekroketjes

« Groentequiches

HARTIGE SNACKS
m » Nacho's met guacemole

Breekbrood met smeersels

« Toast carpaccio met pijnboompitten
» Toast filet americain
» Toast brie met honing en walnoot

loast gerookte zalm en kappertjes

oast gerookte paling

» Toast Hollandse garnalen

* Toast tonijnsalade

HARTIG | 35




O O'Ven & »

WORST
« Servelaat
+ Fuet

* |berico

« Serrano

KAAS

= Jonge kaas
* Qude kaas
* Brie

+ Gorgonzola

» Geitenkaas

OLIJVEN EN NOTEN
= Mix van olijven
« Mix van gebrande noten

« Pinda's en borrelnoten

HARTIG | 37



VIS, VLEES EN KAAS
platealt

VISPLATEAU
Visplateau, geserveerd met
sweetpeppers-roomkaas en
stokbrood

(minimaal 25 personen)

« Gerookte zalm

+ Makreel

+ Pepermakreel

« Tonijnsalade

« Sardines

« Ansjovis

WORSTPLATEAU
Geserveerd met brood,
tapenade, olijven, druiven
(minimaal 25 personen)
* |berico

= Fuet

* Mortadella

* Serrano

KAASPLATEAU

Geserveerd met brood, tapenade
olijven, druiven en appelstroop
(minimaal 25 personen)

* Franse roombrie

* Hollandse Beemster

+ |taliaanse Gorgonzola

* Franse geitenkaas

HARTIG | 39



BITTERGARNITUUR

BITTERGARNITUUR

Ambachtelijke bitterballen

-

-

Masi- en/of bamihapjes

 Mini-frikandellen

Kipnuggets

« Kaassouffles

Kaasstengels
Viammetjes
Mini-loempia’s

Garnalen

BLADERDEEGHAP]JES
« Mini-saucijzenbroodje

« Petits crolines kaas

« Petits crolines zalm

« Petits crolines rundvlees

» Petits crolines champignon

+ Petits crolines kip-kerrie

HARTIG
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BORREL HOLLANDS
arrdngemenf arrangerien

=il '.'r:u-_||'r-||-_:!_'l;'

| Trull- en-lswater
& 29 e 4 - r X TS | = T LHOTCT W= i O TS |
INDOL]ES, Uljes; JONEe Kdds en Worst imet rmosie
= Eai ~

Onbeperkt wiin
: bitterballen met mosterd, mini-loen

prosecco en biervan de tap
r I I s - . - 7 1 F 3 =L
» Onbeperkt trisdr ruchtensappen en fruit- en jjswatel
Wi
moia's: mini-kaassoufflés. » Bourgondische bitterballen met
: B PO g e et T Ty P Mt el :
IMELes els:-met chilisaus, mini-irikanaelien met mayonalse
« Erood met tTapenade

net mosterd, kaasst

15, minitrikandelien mat may

Aads en-Erliworst met m ':-'-_{I'f'i

ARRANGEMENTEN

- 78
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BONBONS
C/?OC’,O/ac/e

BONBONS EN CHOCOLADE

Luxe fruit-, room- en notenbonbons
Mokkaboontjes chocolade

Puur en melk chocolade krakelingen
Puur en melk chocolade bloemen
Mini-muffin chocolade
Chocolade brownies
Chocolate chip-cookies
Chocolade donuts
Chocoladecake
Chocolade petit fours

Chocolade truffeltaart

ZOET | 49
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TAARTEN

j& /et e ccz(/e

TAARTEN
« Slagroomgebak
« Tompouce
= Aardbejenschelp
+ Cheesecake
« Mokkataart
= Diverse vlaaien
* Chocoladetaart
« Carrotcake
+ Frambozentaart
« Appeltaart

= Red velvet

LUXE CAKE

« Boerencake

« Roombotercake

» Roomboter chocoladecake

 Roomboter marmercake

ZOET | 51
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LEKKERNIJEN € s
Koek & petit fours

« Mini-muffins
» Boterblokjes roomboter

« Mergpijpjes

-}

[
®
9
(e
8

a

« Mini-desserts

« Mini-éclairs

«00900<0IN

W\ « Minl-donuts chocolade

=

» Mini-aardbei-rolly's

‘,.._
- |

« Franse macarons

KOEK]JES
« Bitterkoekjes
« Mini-stroopwafels
» Roomboterkoekjes

« Bokkenpootjes

« Sprits

LUXE KOEK

« Gevulde koek

» Chocolat chip-cookie
+ Reuze krakeling

» Kokosmakroon

« Roze koek

+ Spekkoek

L ZOET | 53




ZOET TAART
arrangemeni al‘l‘angemenf

« Onbeperkt koffie, thee of verse muntthee met honing « Onbeperkt koffie, thee of verse muntthee met honing
« [Diverse vruchtensappen, fruit- en ijswater, melk en karnemelk « Diverse vruchtensappen, fruit- en '-j:'awr':h_.-r. melk en karnemelk

*» Ruime keuze aan lekkernijen: koekjes, chocolade, macarons, petit fours en mini-desserts *» Ruime keuze aan taarten: chocolade-truffel, appel, frarmmboos en vliaaien

ARRANGEMENTEN




PURLADEN UES BLGIELLEIT
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